
> Wer wir sind

> Wen wir suchen

> Was Sie mitbringen  sollten

> Wen wir nicht suchen

> Wie es weiter geht

Ein Gasthof, der seine Gäste auf hohem Niveau verwöhnt.

Fränkische Spezialitäten findet man in unserer Küche genau

so, wie raffinierte internationale Speisen.

Der Bezug zu regionalen Gerichten steht dabei für uns stets

im Vordergrund. Zu dem Speisen reichen wir Weine aus dem

eigenen Weingut.

Zum Gasthof gehören zudem 13 Zimmer - jedes davon ein

individuell eingerichtetes Unikat.

Wir sind ein junges Team, das immer versucht noch besser,

raffinierter und innovativer zu sein.

Sie haben bereits Erfahrung als Koch gesammelt, sind

zwischen 20 und 35 Jahre alt, motiviert und belastbar.

Sie sind Quelle neuer Ideen und haben Lust, diese jenseits von

ausgetretenen Pfaden umzusetzen.

Sie können im Team arbeiten und das Wohl unserer Gäste ist

Ihnen wichtig.

Sie haben Achtung vor der Persönlichkeit anderer und

verfügen über eine gesunde Portion Humor.

Sie haben Erfahrung in der fränkischen Küche, können aber

auch internationale und mediterrane Speisen zubereiten.

Unkooperative, Unberechenbare, Arbeitsscheue, Choleriker,

Selbstdarsteller, Vielredner und Egoisten.

Richten Sie Ihre Bewerbung unter Angabe der Gründe, warum

wir gerade Sie einstellen sollen, Ihrem frühestmöglichen

Einstellungstermin und Ihrer Gehaltsvorstellung bitte

ausschließlich schriftlich an:

Gasthof zum Storch

Susanne Wanya

Luitpoldstr. 7

97357 Prichsenstadt

Diese Anzeige soll / darf gerne weitergemailt werden

Zum Storch
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